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Economia

Como formai tecnici

della cucina sostenibile

«Maistituzioni sorde»

Scuola e lavoroe. Si chiude |la prima edizione al Cfp -
La direttrice: «Perché non riconoscere un diploma?>»
In aumento le richieste dalle imprese del territorio»

COMO

MARIA GRAZIA GISPI

Una decina di studenti
del Cfp di Como sono in procin-
to di ottenere la specializzazio-
ne Tecnica Superiore Ifts in “Ri-
storazione sostenibile”. Si con-
clude con gli esami a giugno la
prima edizione del percorso re-
alizzato con un’ampia serie di
soggetti, tra questi Confcom-
mercio Como, Enaip Comoe Iss
Romagnosidi Erba, Ecofficinee

i

Slow Food e di una decina di

aziende delterritorio (ristoranti
e pasticeerie). :

Tralespecificithdiquestoan-
no che completa il percorso di
studi del sistema professionale
di Regione Lombardia ¢ pro-
prio la collaborazione concreta
conilmondodellaristorazionee
turismo.

Regolarmente assunti

«8Si tratta di una anno “ponte”
che consente ai ragazzi di abbi-
nare alla formazione in aula di
300 ore un’esperienza di lavoro
di 500 ore. Gli studenti sono in-
fatti regolarmente assunti dalle
aziende con un contratto di ap-

prendistato di primo livello se-
condol'articolo 43 - ha spiegato
la vice direttrice della scuola
Mariachiara Bernasconi - In al-
cuni casi le aziende hanno gia
confermato che proseguiranno
il rapporto dilavoro, dopoil rag-
giungimento del titolo, con un
contratto di assunzione. In ogni
casoglistudentifannoesperien-
za di una realta lavorativa men-
tre completano la loro forma-
zionee, in tutto questo, sono an-
cora accompagnatidalla seuola;
anche gli studenti piti fragili
hannomaggioripossibilitadiin-
clusione lavorativa.
Dopoitreanniprofessionalie
il titolo di Operatore e il quarto
dovesiraggiungeillivellodi Tec-
nico, & possibile proseguire con
un quinto anno per ottenere la
maturita oppure con IIfts che
permette poi di accedere al suc-

~ cessivobienniodiIstitutotecni-

co superiore Academy.
«Nell'ambito professionale si
stalavorando perunaverticaliz-
zazione della formazione — ha
spiegato la direttrice Antonella
Colombo - a fronte delle tante
richieste delle imprese, soprat-

tutto nel settore turistico che a
Como, lago e valli, ha ancora un
potenziale da esprimere, i per-
corsi professionali rispondono
con un‘adeguata preparazione.
Che & modulare e che consente
quindidiproseguire finoailivel-
li di altissima specializzazione
degliIts Academy. Le istituzioni
perd non hanno ancora provve-
duto a riconoscere, in questa
formazione successiva e coe-
rente, la maturita, privando
quindi gli studenti di quel diplo-
macheeérichiestoperognioccu-
pazione nel pubblico»..

Versol'ultimo esame
Paradossalmente i professioni-
sti che hanno seguito una for-
mazione nellambito dellaristo-
razione per cinque o piu anni
non possono, ad oggi, lavorare
nella cucina di una mensa pub-
blica. Possonoiscriversiin Fran-
cia all'universita per la ristora-
zione, in Italiano.

E come se in questo sistema
professionale le istituzioni cre-
desseroabbastanzadainvestire,
su sollecitazione delle aziende,
un miliardo e mezzo di euro in

tre anni negli Its Academy con
una riforma diventata legge lo
scorso luglio, ma non cosi tanto:
da riformare profondamente il
sistema della scuola secondaria
di secondo grado includendo i
percorsi professionali inunalo-
gica che dia, a chili sceglie, pari
opportunita,

In attesa dell’esame di fine .

corso, ieri nella sede di via Bel-
linzonadiCfpglistudentihanno
proposto la degustazione di ri-
cette elaborate a partire dalle
esperienze di quest’anno di for-
mazione e nel rispetto di quei
principi di sostenibilita che so-
nostatiilfilo conduttore del cor-
50: non spreco, materie prime a
ki zero e riutilizzo creativo.
©RIPRODUZIONE RISERVATA

I ragazzi del Cfp di via Bellinzona ieri con lo chef Mirko Gatti cusa

Lascheda

Sono aperte
le iscrizioni
per settembre

Sono aperte le iscrizioni per il
prossimo anno scolastico all'Ifts
di Cfp in “Ristorazione Sostenibi-
le". Il percorso & rivolto a giovani
dai 17 ai 25 anni, diplomati del
Sistema dell’istruzione e del Si-
stema dell'istruzione e forma-
zione professionale di Regione
Lombardia nell'ambito della
ristorazione: significa che sono
ammessi i Tecnici che hanno

superato il 1V anno della scuola
professionale di indirizzo, chi ha
un diploma o anche studi ulterio-
ri e intende specializzarsi nella
ristorazione di alto livello per
ottenere un titolo professiona-
lizzante. Per accedere al percor-
so formativo, i destinatari ver-
ranno assunti con contratto di
apprendistato di primo livel-

lo presso aziende del territo-
rio, questo consente di ottenere
la specializzazione attraverso
un'esperienza. E possibile finda
ora presentare la propria candi-
datura ad Afol Como. Tutte le
informazioni sono disponibili al
sito cfpcomo.it.




