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INFORMAZION] PERSONALI

Nome
Indirizzo
Telefono
Cel
E-mail

Nazionalita
Data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

ATTUALMENTE

OTT 2018-2022
OTT 2017-2018
OTT 2016-2017
OTT 2015-2016
OTT 2014-GIU 2015
OTT 2013-GIU 2014

LUG 2008- ATT))

RISTORANTE ALBERGO
BELL AVISTAVELESO (CO)

DIC2007LUGL2008
RISTORANTE VIA VENETO
BARCELLONA

SETT2007-NOV2007
RISTORANTE FISHHH
BARCELLONA

NOV2008-GIU2007
RISTORANTE IL CORTILE
PARIG!

SETT2006-0T12006
RISTORANTE GEORGES BLANC
VONNAS LIONE

FEBBR2006-LUGL2006
RISTORANTE GORDON RAMSAY
LONDRA

LONGONI PAOLO

28-09-81

PROPRIETARIQ E RESPONSABILE CUCINA PRESSO RISTORANTE ALBERGO BELLA
VISTA DI VELESO £ DOCENTE LABORATORIO DI CUCINA PRESSO CFP COMO,

DOCENTE LABORATORIQ DI CUCINA PRESSO ENAIP E CFP COMO
DOCENTE LABORATORIO DI CUCINA PRESSO ENAIP E CFP COMO
DOCENTE LABORATORIO DI CUCINA PRESS0 ENAIP £ CFP COMO
DOCENTE LABORATORIO DI CUCINA PRESSO ENASP E CFP COMO

DOCENTE LABORATORIO DI CUCINA PRESSO ENAIP E CFP COMO
DOCENTE LABORATORIO DI CUCINA PRESSO ENAIP COMO

RESPONSABILE Bi CUCINA

CHEF DI PARTITA ANTIPAST! (Chef Carles Tejedor)

RESPONSABILE D! CUCINA

CHEF DI PARTITA PRMI PIATTI (Chsf Vittorio Beltramelli)

APPRENDISTA E DEMi CHEF DI PARTITA DELLE CARNI

{Chef Georges Bianc)

CHEF DI PARTITA LEGUMI E GUARNIZIONI
{Chef Simone Zanoni)







MAR200G-FEBB2006

CHEFDI PARTITA DELLA PARTE BANCHETTI E CATERING

GROUPRISTOL  SECONDO DI CUCINA NELLA PARTE DEL RISTORANTE
VILADECAVALLS {Chef Carles Tejedor )
BARCELLONA
O e, CHEF DI PARTITA ALLE CARN
TALAYA MAR (Chef Jordi samper Garcia)
BARCELLONA
GEN2002-LUG2002 =
GRaNDHOTEL  REBIFARTITA PRIMI PIATTI.
SAVOY (Chef Anton Eddelman
LONDRA L s
OTI000-0TTI01  SERVIZELITARE © -
Gf"émm COMMIS DI CUCINA E CHEF D PARTITA ANTIPASTI FREDD! E CALDI
SAVOY (Chef Anton Eddeiman)
LUG1998-AGO 1998
RISTORANTE ~ COMMIS DI CUCINA
| DUE PINI
PORTO SANTO STEFANO
OTTiS97-DIC1988  COMMIS DI CUCINA
PUB RISTORANTE {Chef Paolo Rossi)
THE OLD DUNNY
COMO
ISTRUZIONE E FORMAZIONE
+1995-1997  ATTESTATO DI AIUTO CUOCO PRESSO IL CFP DI MONTE OLIMPINO DI COMO
2000-2013 Vari corsi di panefteria, cucina softo vuoto, cucina orientale, cucina molecolare




AP



CAPACITA E COMPETENZE

PERSONALI

Acquisite nel corso della vita e della
camiera ma non necessariemente
riconosciute da cerfificati ¢ diplomi
ufficiafi,

MADRELINGUA

ALTRE LINGUA

+ Capacita di lefiura
« Capacita di scrittura
» Capacita di espressione orale
FRANCESE
« Capacita di lettura
» Capacita di scrtiura
» Capacita di espressione orale
SPAGNOLO
Capacita di lettura
Capacita di scrittura
Capacith di espressione orale

PATENTE O PATENTI

Riconoscimenti

-Medaglia d'argento cuoco dell'anno 201p

Medaglia d'argento cucco deli'anno 201
-Medaglia d'oro cuoco dell'anno 2010
-Medaglia d'oro cuoco dell'anno 2009

[TALIANO

INGLESE
OTTIMO
DISCRETO
QTTIMO

OTTIMO
BASE
OTTIMO

OTTIMO

QTTIMO
OTTIMO

A-B

-Medaglta d'argento Campionato giovanifcuochi di Catalunia

Dati personali  Altorizzo # traltarmenio 'mfer dafli personali presenti nel cv ai sensi del Decroto Legisiativo 30
Ghugnio 2003, n. 196 “ eria of profezione dei dali personali” e del GOFPR (Regolamento
2016479
te e firma
lita softoscrifio. . ..

nsapevole che le dichiarazioni false compontanc f'applicazione delle sanzioni penali prevists dail'ar.
76 del D PR, 445/2000, dichiara che le mfonmzt i Aportate nel presente cumculum vitae, redstio in

ato europeo, comspondo 2
ta e firma @







